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la terrasse de la brﬂlante ENTREES/STARTERS
une histoire particuliere
Avocat grillé, Tranche de saumon fumé et gambas marinées 150

Grilled avocado, a slice of smoked salmon and marinated prawns

Rosace de tomates burratina et sauce au pistou (V) 130
Tomato slices with burratina and pesto sauce

Briouates marocaines 160
Assorted Moroccan briouates

Salade de calamars grillés, roquette et tomates cerises multicolores 160
Grilled squid with rocket salad and cherry tomatoes

Pastilla de légumes au gingembre frais (V) 160
Vegetable pastilla with fresh ginger

Carpaccio de boeuf a l'italienne basilic et parmesan 170
Beef carpaccio Italian style basil and parmesan cheese

Chou-fleur roéti au four au paprika sur lit de fromage frais (V) 120
Roasted cauliflower with paprika with fresh cheese

Caviar d’aubergine, légumes grillés et pignons de pin (V) 130
Aubergine caviar, grilled vegetables and pine nuts

PLATS/MAIN COURSES

Sole meuniére et ses pommes de terre tournées 230
Sole, meuniere with turned potatoes

Filet de boeuf a la plancha, tian de légumes marinés 240
Grilled beef fillet and vegetable tian

Linguine au homard de dakhla poélé, tomates confites a I’ail 390
Linguine with grilled dakhla lobster, candied tomatoes with garlic

Confit de souris d'agneau aux figues et pruneaux 280
Lamb shank, confit of figs and plums

Mhamssa fagon risotto a la julienne de courgettes et carottes (V) 180
Mhamssa risotto style with zucchini and carrots

Filet de saint pierre snaké, potimarron réti aux épices de la place 240
John Dory fillet, roasted pumpkin with local spices

Brochettes de poulet mariné, pommes de terre grenailles 190
Marinated chicken skewers and baby potatoes

Tagine berbére de légumes au ras el hanout et olives messlala (V) 170
Berber vegetable tagine with ras el hanout and Messlala olives

DESSERTS / DESSERTS

Soupe de melon fraiche a la menthe et son crumble de fekkas 90
Fresh melon soup with mint and fekka crumble

Mhalabia fagon créme brllée 90
Mhalabia creme brilée style

Tarte fine aux poires , glace artisanale 90
Caramelised pear pie with ice cream

Moelleux au chocolat, fruits rouges et glace a la fleur d’oranger 120
Chocolate moelleux, red fruit and orange blossom ice cream

Pastilla au lait, fruits secs et fleur d’oranger 90
Pastilla with creamy milk and dried fruits with orange blossom

Glaces artisanales du moment 90
Artisanal ice cream of the day

Végétarien (V) —"Vegetarian'( V)
Prix'nets en dirhams marocains : labrillante_marrakech

Net prices gin Moroccan dirhams



